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ADDITIONAL INFORMATION    SEPTEMBER 11, 2012 VOTING SESSION 

August 28, 2012 Voting Session, Item #21 

Questions from the Commissioners Court with Answers: 

 

Q1.  I just have a question about the estimate cost...and I don’t think that there is any point in 

having details on line item discussions when they may not have it available...I just don’t 

want us to have any big surprises on the cost...we need to have some more clarity 

in...what’s labor and what’s capital investment...what is movable from the other place 

that we’re not replicating costs on. 

 

A1.  The detailed construction cost for the Cafeteria was handed out to the Court during the 

discussion of Item #21 on 8/28/2012.  A significant cost savings is being realized by 

reusing existing kitchen and cafeteria equipment from the 3rd floor.  Non‐construction 

costs such as asbestos abatement and new furniture are included in other FY13 Granger 

Building budget requests. 

 

Q2.  How long would a construction project actually take us? 

 

A2.  There are a number of construction projects planned for the Granger that will vary in 

length.  Some typical construction time frames are listed below for the various renovation 

projects: 

PROJECT  START  COMPLETE  DURATION 

2nd Floor Renovation  Sept. 2012  Jan. 2013  4 months 

5th Floor Renovation  Feb. 2013  June 2013  4 months 

4th Floor Renovation  July 2013  Nov. 2013  4 months 

Cafeteria Renovation  May 2013  Sept. 2013  4 months 

 

Q3.  The budget is on the Fiscal 2013?  Is the construction schedule on the fiscal year also?  Or 

on the calendar year?  What is the construction completion date for the 4th Floor? 

 

A3.  The construction schedules are planned to coordinate with the relevant fiscal year 

funding.  The 4th Floor Renovation is scheduled to begin construction in July 2013, 

complete construction in November 2013, with move‐in to occur in December 2013. 

 

Q4.  Has there been any consideration of subcontracting out the design and construction 

renovation of the cafeteria?...There are firms that do restaurant design on spec....We at 

least have the experience here where we designed the cafeteria space and only got two 

bidders because of the design limitations....I think that this is an area where the private 

sector probably knows better than we in terms of what our employees would most like. 
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A4.  As with all of our projects, Facilities Management has procured the design services of a 

mechanical‐electrical‐plumbing (MEP) engineering firm to assist with all MEP‐related 

elements of the Granger Building projects.  This includes MEP issues related to the 

cafeteria design.  Most MEP firms, including the one hired for the Granger projects, are 

qualified and capable to design cafeteria MEP systems, including exhaust systems and 

grease traps.  FMD staff have worked on several commercial kitchen projects while at 

Travis County and prior to working for the County.  FMD staff are qualified to design a 

commercial kitchen and cafeteria, including one like the proposed renovation at the 1st 

Floor of the Granger Building.  FMD staff have been working with the current food 

vendors at the Granger Building and soliciting their advice in the organization of the 

kitchen and the food service equipment.  We intend to continue working with them 

through the design and construction phases of the project.  As a reminder, the cafeteria in 

the Lower Level of 700 Lavaca which was cited as an example of “design limitations” 

contributing to “only two bidders” was designed and project managed 100% by outside 

consultants.  The number of bidders was limited somewhat by the fact that the new 

cafeteria did not include full on‐site kitchen facilities.  This was not an FMD project. 

 

Q5.  Have we discussed these recommendations with Sawyer, the vendor? 

 

A5.  Yes.  As per direction provided at the August 28th Voting Session, FMD met with Rick 

Collier, Owner of Sawyer Food Services about the possible relocation of the cafeteria from 

the third floor to the first floor.  As a result, Mr. Collier provided the letter at Attachment 

4 to the agenda memo reposting on this same subject.  His letter indicates his support for 

the relocation and also his concurrence with the proposed cafeteria layout, which was 

developed with his input. 




